
                                                     Antipasti                                    .

- Fiori di zucca ripieni di ricotta su vellutata di zucchine alla menta     

- Tortino di patate e porcino con petto di faraona su salsa di prezzemolo 

- S c r i g n o d i C h i a n i n a a g l i a r o m i m e d i t e r r a n e i c o n p i n z i m o n i o                

- Tartare di tonno pinna gialla su panzanella con cipolla rossa caramellata         

- Fonduta al tartufo fresco (minimo per 2 pers.)                                           €

                                                  Primi Piatti                                 .

-  T a g l i o l i n i  a l  r a g ù  d ’ a n a t r a  e  f i n o c c h i e t t o  s e l v a t i c o                            

-  F a g o t t i n i  d i  c a p r i n o  e  p e r e  c o n  p e s t o  d i  n o c i                                      

- Gnocchi cacio e pepe su crema di melanzane e zucchine allo zenzero   

-  P i c i  f a t t i  a  m a n o  a l  r a g ù  d i  C h i a n i n a  e  f u n g h i  p o r c i n i                          

- Cuscini di Chianina al limone con pomodori datterini e cialda al timo   

-  T o r t e l l o n i  a l l e  v e r d u r e  m e d i t e r a n e e  s u  p e s t o  d i  b a s i l i c o                       

-  C a p p e l l e t t i  a l l a  v e r z a  c o n  t a r t u f o  f r e s c o  a  s c a g l i e                                 

- Caramelle con il mio cacciucco e tartare di salmone rosso selvaggio   

   

                                            Secondi Piatti                              .
- Baccalà grogiato (rosolato) su salsa di sedano profumato agli agrumi     

- Coscia d’anatra con carote e olive in forno agli aromi e salsa d’aglione                                         

- Tagliata di Chianina con caviale di melanzane, bufala e cipolla di Tropea 

- Scamarita di porco brado ai funghi porcini su culis di pomodori al  timo 

- Tartare di Chianina con cruditè finocchi profumati all ’arancia ed acciugata  

- Filetto fasciato al lardo di Colonnata con salsa al syrah e prugne           

- Coda di rospo  su crema di bufala con limone candito e salsa di basilico       

- Il mio filetto alla Rossini con patè di fois gras e tartufo fresco a scaglie   

- Bistecca alla fiorentina                                                       

                                                                        Contorni                                        .
- Insalata mista                                                                                

- Patate in forno al rosmarino                                                           

- Fagioli zolfini all ’olio di frantoio                                                  

- Cipolla dorata di Cannara  in cartoccio                                      

- Caponata di melanzane zucchine e peperoni                              

                                         Formaggi                                       .
- Selezione di Formaggi con tavolozza di marmellate e mieli         

                                                            Dolci                                       .
- Gateaux alle fragole e zenzero con alchermes e salsa di basilico        

- Crostatina con vellutato crema al moscato e pesche su salsa di menta     

-  La mia coppa del Nonno con brutti ma buoni  al caffe                            

- Semifreddo  al pistacchio di Bronte e meringa con salsa di limone  

- Charlotte al mascarpone con cioccolato fondente                              Le nostre paste sono fatte quotidianamente a mano       Consultate la carta dei vini   
   Le richieste fuori menù possono subire variazioni di prezzo                                              

Osteria Del Teatro

*avvisiamo la clientela che alcuni prodotti possono essere surgelati o provenienti da congelazione tramite abbattitore
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Consulta la nostra 
carta dei vini 

- Elenco degli allergeni per i quali sussiste l’obbligo di indicazione in etichetta
Allegato III bis(Direttiva 2003/89/CE e ss. mm.)

Legenda:

 A. Alimento a base di cereali grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i 
loro ceppi ibridati) e prodotti derivati  o che potrebbe contenere cereali o tracce di cereali;

 B. Alimento a base di Crostacei e prodotti derivati o che potrebbe 
contenere Crostacei o tracce di crostacei;

 C. Alimento a base di Uova e prodotti derivati o che potrebbe contenere Uova o tracce di uova;

 D. Alimento a base di Pesce e prodotti derivati o che potrebbe contenerePesce o tracce di pesce;

 E. Alimento a base di Arachidi e prodotti derivati o che potrebbe contenere Arachidi o tracce di Arachidi;

 F. Alimento a base di Soia e prodotti derivati o che potrebbe contenere Soia o tracce di Soia;

 G. Alimento a base di Latte e prodotti derivati o che potrebbe contenere Latte o tracce di Latte;

 H. Alimento a Base di Frutta a guscio cioè mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù,
 noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci del Queensland  e prodotti derivati o che
 ne potrebbe contenere anche solo traccie;

 I. Alimento a base di Sedano e prodotti derivati o che potrebbe contenere Sedano o tracce di Sedano;

 J. Alimento a base di Senape e prodotti derivati o che potrebbe contenere Senape o tracce di Senape;

 K. Alimento a base di Semi di Sesamo e prodotti derivati o che potrebbe contenere 
Semi di Sesamo  o tracce di Semi di Sesamo;

 L. Alimento che potrebbe contenere Anidride Solforosa e Solfiti concentrazioni superiori
 a 10 mg/kg o mg/l espressi come SO2

 M. Alimento a base di Lupino e prodotti derivati o che potrebbe contenere Lupino o tracce di Lupino;

 N. Alimento a base di Molluschi e prodotti derivati o che potrebbe contenere Molluschi 
o tracce di Molluschi;

Prodotti lavorati in un laboratorio dove viene lavorata anche frutta a guscio.

* avvisiamo la clientela che alcuni prodotti possono essere surgelati
 o provenienti da congelazione tramite abbattitore

Wi-Fi osteria del teatro
Password ; ost@teatro.cortona

Chiediamo di far presente al personale eventuali allergie in quanto utilizziamo alimenti che 
possono contenere o essere contaminate con tracce di :Cereali, glutine, uova, pesce ,arachidi, semi di soia,

 latte, frutta a guscio, sedano, senape, semi di sesamo, diossido di zolfo e solfiti,lupino, ecc

Menù a la Carta
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