
            Antipasti             .                                           
- Tris di zuppe Toscane                                                €   8,50

- Coniglio ripieno con spuma di fegatello e cipolla caramellata         €  9,50

- Tortino di patate e porcino con petto di faraona su salsa di prezzemolo €  10,00

-  Antipasto dell 'osteria                                                        €  11,00

- Scrigno di Chianina agli aromi mediterranei con pinzimonio    € 11,00 

- Tartare di cervo all ’arancio con finocchi e olive taggiasche        € 12,00       

- Fonduta al tartufo (minimo per 2 pers.)                              € 13,00

                               Primi Piatti                                 .
- Tagliolini al ragù d ’anatra e finocchietto selvatico                 €  9,00

- Fagottini di caprino e pere con pesto di noci                           €  9,00

- Cuscini al cavolo nero e salsiccia su vellutata di ceci all ’olio      €  9,50

- Gnocchi cacio e pepe su salsa di broccoli e gota croccante          €  10,00

- Pici fatti a mano al ragù di Chianina e funghi porcini              € 10,00

- Ravioli di patate al ragù di cinta senese e rosmarino              €  10,00

- Risotto (carnaroli) ai carciofi e croccolo con liquirizia (20 minuti)€  11,00

- Tortelloni verdi di ricotta e spinaci con tartufo fresco            €  11,00

- Cappelletti alla verza con tartufo a scaglie                           €  11,00

   

                                            Secondi Piatti                              .
- Baccalà grogiato ( roso lato ) su pappa al pomodoro lardo d i co lonnata e po lvere d ’o l i va   €   17,00

- Tagl iata d i Chianina con sa lsa a l l ’acc iugata e pomodor in i scot tat i          €   17,00

- Pet to d ’anatra a l l ’aranc io , fave d i cacao tos tate e zenzero            €   17,50

- Guance d i porco brado brasaste a l v in santo e sca logno                           €  17,50

- Fi le t to fasc iato a l lardo d i Colonnata con sa lsa a l syrah e prugne            €  18,00 

- Medagl ione d i c inghia le con castagne e p ino mugo su sa lsa d i sedano rapa   €   18,00

- Il mio f i l e t to a l la Ross in i con paté de fo i s gras e tar tu fo a scagl i e           €   19,50

- Tartar d i Chianina Regina uovo , porc in i e tar tu fo a scagl i e                   €   22,00

- Bistecca a l la f iorent ina                                                     a l l ’ e t to  €    5 ,00

                                                 Contorni                                        .
- Insalata mis ta                                                                  €   5 ,00

- Rape sa l tat i                                                                  €   5 ,00

- Fagio l i zo l f in i a l l ’o l io d i f ranto io                                         €   5 ,50

- Cipo l la dorata d i Cannara e patata rossa d i Cet i ca  in car tocc io       €   6 ,00

- Gobbi r i fat t i con pomodoro                                                €   6 ,50 

                                          Formaggi                                       .
- Selez ione d i Formaggi con tavo lozza d i marmel late e mie l i           s .q    .

                                               Dolci                                          . 
 Mil le f l eur ant i co do l ce a l cucch ia io are t ino                                   €    6 ,00

- Gelato ar t ig ianale de l l ’os t e r ia a l . . . . . . . . .                                     €    6 ,00

- La mela r ip i ena con canne l la e p ino l i su sa lsa d i v in santo               €    6 ,50

- Char lo t t e a l mascarpone con c iocco lato fondente                             €    6 ,50

-Il mio Monte b ianco                                                                €    7 ,00

- Il Mio Tagl i e re d i c iocco lato                                                     s . q .
Le nostre paste sono fatte quotidianamente a mano    Coperto € 2,00  Consultate la carta dei vini  

Osteria Del Teatro

avvisiamo la clientela che alcuni prodotti possono essere surgelati o provenienti da congelazione tramite abbattitore



Menù alla Carta

Chiediamo di far presente al personale eventuali allergie in quanto utilizziamo alimenti che 
possono contenere o essere contaminate con tracce di :Cereali, glutine, uova, pesce ,arachidi, semi di soia,
 latte, frutta a guscio, sedano, senape, semi di sesamo, diossido di zolfo e solfiti,lupino, ecc
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